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Gildas: de anchoa 3,5 o de atun rojo de almadraba 6
Croquetas cremosas: de jamon 14,5 o de cecina 16
Ensaladilla rusa con atun rojo y huevo frito con puntillita 18
Bravas hojaldradas 12,5
Anchoa doble 00 con mantequilla sobre tosta de pasta filo (1ud) 6,5
Cecina de vaca madurada “angus” 16
Tosta de arroz crujiente con tartar de atin rojo de almadraba (2uds) 13
Burrata rellena de pesto con tomate cherry confitado y anguila ahumada 16
Tomate de temporada con ventresca hecha en casa y olivada 16,5
Niguiri crujiente de steak tartar (2us) 13
Flamenquin de cecina y queso de tetilla con salsa de parmesano 18,5
Mollejas de ternera con chimichurri 19,5
Bikini de rabo de toro con Idiazabal (2uds) 12,5
Langostino tigre al ajillo sobre patatas chips y huevo con su puntillita 18
Tortillas hechas al momento: clasica con cebolla 12,5 o de patatas chips con sobrasada e idiazabal 13,5
Steak tartar de vaca madurada 24
Alcachofa con papada ibérica, yema de huevo y foie (1ud) 8
Arroz meloso con pulpitos y langostino tigre 22,5
Solomillo Rosini de vaca madurada con foie 28
Lomo bajo de vaca madurada 40 dias “Frisona” 100gr/ 9
Contramuslo de pollo piripiri de corral con puré de boniato asado 16,5
Hamburguesa de vaca madurada 60 dias con bacon, doble cheddar y patatas fritas 18
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Patatas fritas 4,5
Puré de patata cremoso 4,5
Pimientos piquillo a la brasa 4,5
Lechuga viva alinada 4,5
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Flan de dulce de leche con helado de nata 7
Torrija en pan brioche con helado de chocolate blanco 8,5
Tarta arabe 8,5

Pan por persona 2€



